
Zur Begrüßung reichen wir Ihnen: 
Rosen-Sorbet, kandierte Rosenblätter 
mit Champagner

Zweierlei von der Fjordforelle
im Noriblatt und Tatar, 
Mango-Chili-Salat, grüne Erbsen
Schalotten-Vinaigrette, Wildkräuter

Cappuccino von Berglinsen,
geräuchertes Spanferkel

Jakobsmuscheln mit Kartoffelstroh,
gelbe Bete und grüner Lauch

Zweierlei vom Schwarzfederhuhn:
gefüllte Keule und Suprême,
Winterspargel mit Perigord-Trüffel
Kartoffelkissen

Créme Brûlée 
von weißer Valrhona-Schokolade
Preiselbeermarmelade, Passionsfrucht-Cassis-Sorbet
Joghurt-Spouge
 

5-Gänge-Menü     € 96,00
pro Person
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Rose sorbet, candied rose petals 
with Champagne

Fjord trout two ways:
wrapped in nori and served as a tartare
Mango & chili salad, green peas, shallot 
vinaigrette, wild herbs
 

Puy lentil cappuccino,
Smoked suckling pig 
 

Scallops with matchstick potatoes,
Yellow beets and green leek
 

Poulet noir fermier leg chicken served two ways:
Stuffed leg and suprême, 
Winter asparagus with Périgord truffle
Potato pockets

Crème brûlée 
made with white Valrhona chocolate
Cranberry jam, passion fruit and cassis sorbet
Yoghurt sponge 

  
5 course menu        € 96,00                                   
per person

Relish • Restaurant & Bar
[feed the body, 
nourish the soul]


